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51 Ausgewahlte Schwer punkte

516 Schadstoffein Lebensmitteln

Rickstande von Pflanzenschutzmitteln in und auf Lebensmitteln

Pflanzenschutzmittel sind Stoffe, die Pflanzen und Pflanzenerzeugnisse wahrend der landwirtschaft-
lichen Produktion und bei der Lagerung vor Schadorganismen und Krankheiten schiitzen sollen. Am
haufigsten werden Mittel gegen Insekten (Insektizide), gegen Pilzerkrankungen (Fungizide) und ge-
gen Unkréuter (Herbizide) verwendet.

Pflanzenschutzmittel dirfen nur vertrieben und angewendet werden, wenn sie zugelassen sind.

Im Pflanzenschutzgesetz werden hohe Anforderungen an die Zulassung und die Anwendung von
Pflanzenschutzmitteln gestellt. Hierbei soll ein ausreichender Schutz der Pflanzen bei Vermeidung
schédlicher Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt erreicht werden.

Fir Rickstande von Pflanzenschutzmitteln infauf Lebensmitteln sind Hochstmengen verbindlich in
der Rickstands-Hochstmengenverordnung festgeschrieben.

Im Rahmen der amtlichen Lebensmittel Uberwachung wird die Einhaltung dieser Héchstmengen re-
gelmaiig Uberprift. Hierbei ist festzustellen, dass durch die wesentlich verbesserte Analysentechnik
routinemaldig ein breites Stoffspektrum erfasst wird und auch kleinste Spuren nachgewiesen werden
konnen. Auf Grund dieser Nachwei smdglichkeiten entsteht mitunter der Eindruck einer Zunahme der
Belastung der Lebensmittel mit Pflanzenschutzmittel riickstanden.

Im Jahr 2004 wurden im Berliner Betrieb fir Zentrale Gesundheitliche

Aufgaben (BBGes), Institut fiir Lebensmittel, Arzneimittel und Tier- 6 % der Obst- und

seuchen (ILAT) ca 480 Obst- und Gemiiseproben auf Pflanzenschutz- ~ Gemuseproben wegen
. N . . . i zu hoher Pflanzen-

mittelricksténde Uberprift. Davon wurden 30 Proben wegen Hochst- T e e

mengeniber schreitung beanstandet, dies entspricht 6,25 %. Detaillierte beanstandet

Angaben sind Tabelle 5.2.9 zu entnehmen.

Bei den Beanstandungen muss berticksichtigt werden, dass fur in Deutschland nicht zugel assene und
in der EU noch nicht einheitlich geregelte Wirkstoffe im Sinne eines vorbeugenden Gesundheits-
schutzes nach der Rickstands-Hochstmengenverordnung Uberwiegend eine Hochstmenge von

0,01 mg/kg festgelegt ist. In den Herkunftdéndern kénnen diese Wirkstoffe jedoch zugelassen und
auf Grund der toxikologischen Riickstandsbewertung auch héhere Héchstmengen erlaubt sein.

Eine Hochstmengeniiber schreitung bedeutet deshalb nicht unbedingt eine gesundheitliche Gefahr-
dung. Sie kann auch ein Hinweis auf einen Verstol? gegen die gute landwirtschaftliche Praxis sein
bzw. in dem Herkunftdand den dortigen Regelungen entsprechen.

2005 wurde die Verordnung (EG) Nr. 396/2005 des Européischen Parla- Vereinheitlichung der

ments und des Rates Uiber Hochstgehalte an Pestizidriickstanden in oder in EU-Landern zu-
auf Lebens- und Futtermittel pflanzlichen und tierischen Ursprungs und |&ssigen Riickstands-
zur Anderung der Richtlinie 91/414/EWG des Rates verabschiedet. Mit hdchstgehalte durch

dieser Verordnung werden die Hochstmengenregel ungen innerhalb der EU e ng g e el
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schrittwel se harmonisiert. Besonders zu begriif3en ist, dass mit der Verordnung in allen Mitgliedstaa-
ten fir nicht zugel assene Wirkstoffe eine allgemeine Hochstmenge von 0,01 mg/kg festgeschrieben
ist und durch die anstehende Harmonisierung einheitliche Riickstandshchstgehalte gelten werden.

Untersuchungsprogramm ,, Riicksténde in Fischen aus Berliner Gewassern*

Seit 1995 werden Fische aus fischereigewerblich genutzten Berliner Gewéssern im Rahmen der
amtlichen Lebensmittel iberwachung insbesondere auf Riickstande, Schadstoffe sowie Schwer metal-
|leuntersucht.

Noch bel der Auswertung der Ergebnisse aus den Jahren 1995 bis 2001 zeigte sich, dass Riickstands-
hochstmengentiberschreitungen bei Aalen (insbesondere DDT, PCBSs) festzustellen waren und sich
bei den Ubrigen Fischen diesbeziiglich kein Grund zur Beanstandung ergab.

Im zurtickliegenden Jahr 2004 hingegen waren weder Aale noch sonstige Fische aufgrund der Unter-
suchungen auf DDT oder PCB zu beanstanden. Auch die Untersuchungen auf Moschusver bindungen
und Schwer metalle fuhrten jeweils zu keiner Beanstandung.

Bel den Untersuchungen auf Organoznnver bindungen, TNT, die seit 2003

B Rucklaufige im Rahmen entsprechender Untersuchungen nach dem Monitoring-
eanstandungsrate . . . .
bei Fischen aus Untersuchungsplan erfolgt sind, wurden vereinzelt erhohte Werte bei
Berliner Gewassern Zander und Plotze festgestellt. Da Untersuchungen auf TNT bereitsim

M onitoring-Untersuchungsplan vorgesehen sind, wurden die Untersuchun-
gen von Fischen auf TNT im Rahmen des Untersuchungsprogramms,, Riicksténde in Fischen aus Ber-
liner Gewdassern” zu Gunsten von Untersuchungen auf bromhaltige Flammenschutzmittel im Jahr 2005
ausgesetzt (vgl. auch oben stehenden Abschnitt ,, Riickstdnde in Lebensmitteln® des Schwerpunkts
5.1.6).

Insgesamt zeigten die Untersuchungsergebnisse eine weiterhin rickldufige Beanstandungsrate.

Das Untersuchungsprogramm wurde im Jahre 2005 im Rahmen der amtlichen Lebensmittel-
Uberwachung fortgefiihrt, wobei die Anzahl der Proben aufgrund der riickl&ufigen Beanstandungs-
rate bei Aalen reduziert wurde.

Untersuchung und Kennzeichnung gentechnisch verénderter Lebensmittel

Gentechnisch verdnderte L ebensmittel oder Futtermittel dirfen in den 25 Mitgliedstaaten der EU nur
angeboten werden, wenn

1 eineZulassung fur diese Pflanze in der EU vorliegt und
2 dasLebensmittel entsprechend gekennzeichnet ist.

Im Jahr 2004 untersuchte das Institut fir Lebensmittel, Arzneimittel und

! : Tierseuchen (ILAT, im Berliner Betrieb fur Zentrale Gesundheitliche

n'Ch;gnetkeec?]?]ichﬁgnete Aufgaben, BBGes) 408 L ebensmittel auf gentechnische Verdnderungen.

Veranderungen auf In 13 der 182 Soja enthaltenden Erzeugnisse war genetisch verandertes

Rondup Ready TM Soja nachweisbar, alerdings bei 10 Proben in einer

Menge von < 0,9 %. Dagegen wurde in keinem der 183 untersuchten, mit Mais hergestellten Lebens-

mittel gentechnisch verdnderter Mais gefunden. Tomatensuppen/-sof3en und Kindernahrung, herge-

stellt mit gentechnisch veranderten Tomaten, werden offensichtlich nicht angeboten (16 Proben).

Literaturhinweisen auf gentechnisch veranderte Papaya, Mungobohnen, Spinat, Hirse und andere
L ebensmittel wurde nachgegangen. Sie konnten jedoch nicht bestétigt werden (27 Proben).

Wenige Proben wiesen

Insgesamt 20 Futtermittel wurden auf Soja bzw. Mais untersucht. Bel je zwel Proben wurde gen-
technisch veréndertes Soja bzw. Mais in geringer Menge, d. h. < 0,9 % festgestelit.
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Wenn ein Lebensmittel oder Futtermittel < 0,9 %, bezogen auf die jeweilige Zutat, an gentechnisch
veranderter Ware enthdlt, ist keine Kennzeichnung erforderlich, weil dieser Gehalt zuféllige oder tech-
nisch nicht vermeidbare Ursachen haben kann. Voraussetzung ist allerdings, dass der Unternehmer
dem Veterinar- und Lebensmittel aufsichtsamt nachwei sen kann, dass er geeignete Schritte unternom-
men hat, um das Vorhandensein derartiger Materialien zu vermeiden.

Seit dem 19. April 2004 sind Ol, Lecithin, Zucker, Starke usw., die aus _ .
einer gentechnisch verdnderten Pflanze, ihren Friichten oder Samen ge-  Kennzeichnungspflicht
wonnen werden, zu kennzeichnen, auch wenn darin die genetische Ver- ”'Ch;n':imiibger
anderung nicht nachweisbar ist. Diese Uberpriifung kann nur in den Be- Ve?énderun

. ] gen u. a.
trieben anhand der Unterlagen erfolgen. In Berlin wurde an mehreren bei O, Zucker, Starke
Kiosken Ol zum Fritieren benutzt, das as ,, genetisch verandert” hétte
gekennzeichnet werden miissen. Die Betreiber haben es ausnahmslos vorgezogen, daraufhin Ol zu

verwenden, das nicht aus Samen gentechnisch verdnderter Pflanzen gewonnen wurde.

Ergebnisse aus dem Schnellwarnsystem der Européischen Gemeinschaften (EG)

Mit der Einrichtung des Schnellwarnsystems (RASFF - Rapid Alert System for Food and Feed) der
Européischen Gemeinschaften (EG) wurde fir die Lebensmittel- und Futtermittel iberwachungs-
behorden der Mitgliedstaaten der EG in Fallen einer bestehenden Gefahr fir die Gesundheit der
Verbraucher ein Instrument zum effektiven Austausch von Informationen und der eingeleiteten Maf3-
nahmen eingerichtet. Das Schnellwarnsystem basiert auf der Verordnung der EU Nr. 178/2002.

Es werden hier die 25 Mitgliedstaaten der EU und 3 EFTA-Staaten (Norwegen, Island und Lichten-
stein), die Europdische Kommission und die Européische Behorde fir Lebensmittel sicherheit zu ei-
nem Netzwerk zusammengef Uhrt.

Die Nutzung des Schnellwarnsystems der EG zeigt anhand der Anzahl der

ausgetauschten Mitteilungen seit seiner Einrichtung eine stark ansteigen- Nutzung des Schnell-
de Tendenz. Im Jahr 1999 wurden noch 698 Mitteilungen ausgetauscht. warnsy Stdems m'gsark
DieseAnzahl hat sich bereits 2 Jahre spéter verdoppelt und ist im Jahr 2004 steigender Tendenz
nahezu achtmal so hoch gewesen.

2004 wurden 5.562 Mitteilungen Uber das Schnellwarnsystem der EG ausgetauscht. Darunter waren
691 Warnmeldungen (fur Produkte, die sich auf dem Markt befinden und ein Verbraucherrisiko dar-
stellen) und 1.897 Informationsmitteilungen (Uber Produkte, die zwar ein Verbraucherrisiko darstel-
len, die sich jedoch nicht auf dem Markt befinden oder das Risiko begrenzt ist).

Die von den War nmel dungen am haufigsten betroffenen Produktgruppen waren Fische, Krustentiere
und Muscheln (24 %), Fleisch und Gefltgelfleisch und Erzeugnisse daraus (18 %) sowie Krauter und
Gewiirze (15 %).

Die haufigsten Grinde fir Warnmeldungen waren chemische (39 %) und mikrobiologische (31 %)
Kontaminationen bzw. Belastungen.

Bei den Informationsmitteilungen ist insbesondere die Produktgruppe Niisse und Erzeugnisse daraus
(40 %) hervorzuheben. Der haufigste Grund fir Informationsmeldungen war der Nachweis von
Mycotoxinen (44 %).

Aus den Warnmeldungen und I nformationsmitteilungen fir 2004 ergibt sich im einzelnen:

Die Kontrolle von Niissen auf Mycotoxine (insbesondre Aflatoxine) an den Grenzkontrollstellen
bleibt aufgrund der wieder gestiegenen Anzahl von Informationsmitteilungen (844) auch kinftig
von Bedeutung.
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Mitteilungen zu unerlaubten Farbstoffen, wie Sudan | und IV, in Chili und Erzeugnissen mit Chili
sowie Currypulver oder auch Palmol zeigen, dass nach wie vor die Kontrolle diesbeziiglich von
Bedeutungist.

Salmonellen stellen bei den mikrobiologischen Kontaminationen mit 47 % den Hauptgrund fir
Mitteilungen an das Schnellwarnsystem dar, wodurch die besondere Bedeutung fiir die Uberwar
chung der L ebensmittel hygiene deutlich wird.

Listeria monocytogenes in Fischereierzeugnissen wurden insgesamt in 41 Mitteilungen gemel-
det. Davon betrafen 29 Mitteilung gerducherten Lachs. Fir die Bewertung gibt es derzeit noch
keine einheitlichen mikrobiologischen Kriterien in der EG, so dass auch Mitteilungen in das
Schnellwarnsystem eingestellt werden, die auf den blofRen Nachweis (in 25 g) basieren. Dabei

wurde der Grad der Kontamination nicht bestimmt.

Mitteilungen zu Tierarzneimittel riicksténden in Erzeugnissen aus Drittléandern sind zurlickgegan-
gen. Diese Entwicklung wird den dort durchgefiihrten Mal3nahmen zugeschrieben. Dem gegeni-
ber sind in Erzeugnissen aus Mitgliedstaaten, insbesondere bei Honig, mehr Mitteilungen zu Tier-
arzneimittelriicksténden gegentiber 2003 an das Schnellwarnsystem gemeldet worden.

Mitteilungen zu Cadmium in Fischereierzeugnissen haben sich gegeniiber dem Vorjahr mehr as
halbiert und sind von 103 auf 43 gesunken. Uber Quecksilber in Schwertfisch wurde insgesamt in
30 Mitteilungen berichtet, das bedeutet einen leichten Anstieg zum Vorjahr.

In jedem Fall liegt esin der Verantwortung des jeweiligen Mitgliedstaates zu prifen, inwieweit das
eigene Land betroffen ist und welche Mal3nahmen zur Sicherung des gesundheitlichen Verbraucher-
schutzes zu veranlassen sind.

517 Auf Gesundheitsgefahrdung unter suchte L ebensmittel, Bedar fsgegenstande,
kosmetische Mittel und Spielwaren sowie Arzneimittel

Lebensmitteluntersuchungen

Einen Uberblick tber die im Institut fir Lebensmittel, Arzneimittel und Tierseuchen (ILAT) des
Berliner Betriebs fur Zentrale Gesundheitliche Aufgaben (BBGes) im Rahmen der Lebensmittel-
Uberwachung durchgefihrten Untersuchungen und deren Ergebnisse nach Produktgruppen, Art der

Beanstandungen und rechtlichen Grundlagen aus dem Jahr 2004 ergibt sich aus Tabelle 5.2.10. Dabei

handelt essich um die Untersuchung und Beurteilung von Planproben, Verdachts- und Verfolgsproben,

Proben zur Feststellung des Hygienestatus sowie Beschwerdeproben u. a. Von den insgesamt 20.132
im Jahr 2003 untersuchten Proben gaben 3.166 Proben, d. h. 15,7 %, Anlass zu Beanstandungen. Im
Jahr 2004 wurden insgesamt 20.325 Proben untersucht, wovon 3.072, d. h. 15,1 %, beanstandet wur-
den.

Wie bereitsin den Vorjahren lag die Beanstandungsrate bei den Planproben mit 11,4 % im Jahr 2003
bzw. 10,8 % im Jahr 2004 deutlich unter der bei den Verdachts-, Verfolgs- und Beschwerdeproben,

welche im Jahr 2003 34,5 % und im Jahr 2004 36,5 % betrug (vgl. Tabelle 5.2). Auch wenn die
Beanstandungsgriinde tiberwiegend nicht von gesundheitlicher Bedeutung waren, sondernim Bereich
des lauteren Wettbewerbs lagen, musste dennoch eine betréchtliche Anzahl von Lebensmittel proben

als gesundheitsschédlich, gesundheitsgeféhrdend oder als nicht zum Verzehr geeignet beurteilt wer-
den.

Aus der Vielzahl der Untersuchungen haben sich die folgenden Besonderheiten ergeben:

_ Unter dem Verdacht, ursdchlich an Lebensmittelvergiftungen beteiligt
Lebensmittel- gewesen zu sein, wurden im Berichtszeitraum bei 203 (2003) bzw. 175
VETEIITZET (2004) vermuteten Ausbriichen 284 (2003) bzw. 350 (2004) L ebensmittel

als Verdachts- oder Verfolgsproben sowie 439 bzw. 468 Einzeltupfer aus
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Tabelle5.2:
Im Rahmen der L ebensmitteliiberwachung vom ILAT unter suchte Proben und Beanstandungsrate in Berlin 2003 - 2004

Einsendungen Verdachts-/Verfolgs-/

Probenart insg ; Planproben Beschwerdeproben Hygienestatus sonstige Proben
beanst. beanst. beanst. beanst. beanst.

Anzahl in % Anzahl in % Anzahl in % Anzahl in % Anzahl in %

2003

Lebensmittel 17.308 15,9 14.065 11,8 3.167 33,8 - - 76 31,6

Erzeugnisse des Weinrechts 1.042 10,2 894 2,8 111 39,6 - - 37 100,0

Bedarfegegensiénde, kosmetische ) 05 47 1283 133 78 551 24 917

Mittel

Tabakerzeugnisse 180 39 179 34 1 100,0 - - -

sonstige Proben 217 26,7 - - 1 - 214 27,1 2

insgesamt 20.132 15,7 16.421 114 3.358 34,5 238 33,6 115 53,0

2004

Lebensmittel 17.080 15,2 14.033 10,9 2972 354 - - 75 16,0

Erzeugnisse des Weinrechts 1.067 57 1.013 47 51 25,5 - - 3 -

;ﬁzﬁsgegmamde' kosmetische 3 714 204 1546 157 152 618 15 867 1

Tabakerzeugnisse 226 1,3 220 - 3 333 - - 3 66,7

sonstige Proben 238 28,6 1 - 1 - 236 28,8 -

insgesamt 20.325 151 16.813 10,8 3.179 36,5 251 32,3 82 17,1

(Datenquelle und Berechnung: BBGes/ILAT)

Umgebungsuntersuchungen von L ebensmittel betrieben mikrobiol ogisch untersucht. Dieam hdufigsten
eingesandten L ebensmittelgruppen waren Fertiggerichte, auch in Form von Rulckstellproben aus
Gemeinschaftsverpflegungsbetrieben wie Kindertagesstétten, Altenheimen und Restaurants (2003:

39 %; 2004: 29 %), Backwaren, Desserts und Speiseeis sowie StiRwaren (insgesamt 11 % in beiden

Jahren), Fleisch und Fleischerzeugnisse inkl. Wild und Gefligel (2003: 10 %; 2004: 15 %), Feinkost-
produkte (5 bzw. 6 %) sowie Fisch und Fischerzeugnisse (2003: 10 %; 2004: 7 %). Eine Beanstan-
dung wegen der Eignung zur Gesundheitsschadigung bzw. Gesundheitsgefahrdung nach 88 8 bzw. 9
Lebensmittel- und Bedarfsgegenstandegesetz (LMBG) erfolgte 2003 in 6 und 2004 in 7 Fallen.

Darunter waren 3 (2003) bzw. 4 (2004) Proben, bei denen nach Erkrankungen Keime der Gattung

Salmonellain den eingesandten Lebensmitteln als Ursache ermittelt werden konnten. Die anderen

Beanstandungen betrafen zwei L ebensmittelproben, bei denen ein Gberaus hoher Gehalt an Histamin
bestimmt wurde und ein Lebensmittel (Geflligel), in dem Campylobacter-Keime enthalten waren

(2003). Im Jahr 2004 wiesen 3 Lebensmittel proben eine sehr hohe Konzentration an Keimen der

Bacillus cereus-Gruppe (> 106/g) auf.

Besonders hervorzuheben ist ein Salmonellen-Ausbruch aus dem Jahr 2003 mit 16 Erkrankten, von

denen drei stationér behandelt werden mussten. Diese Personen hatten bei einer Feierlichkeit einein
einem Restaurant hergestellte und im Haushalt Uber mehrere Stunden warm gehaltene Speise ver-
zehrt. Weiterhin musste ein 11-jahriges Kind nach sekundérer Infektion drei Tage auf der Intensiv-
station eines Krankenhauses behandelt werden. Sowohl im Lebensmittel als auch aus dem Stuhl der
Erkrankten wurden Salmonellen nachgewiesen. Bei alen Isolaten handelte es sich um Salmonella
Enteritidis PT 21. Das Ergebnis der molekularbiol ogischen Feindifferenzierung lief? den Schluss zu,

dass die Stamme ausnahmsl os von einem einheitlichen Geschehen stammten. Aus Tupferproben, die
im Zusammenhang mit unklaren Erkrankungen enthnommen worden waren, konnten im Berichts-
zeitraum in einem Fall Salmonella Enteritidis PT 8 und in jeweils 2 Féllen Listeria monocytogenes
und Bacillus cereus festgestel It werden.

Bereitsim Mai des Jahres 2003 berichtete das Robert Koch-Institut (Epi-
demiologisches Bulletin Nr. 21, S. 164-165) Uber Hinweise auf das ge-
haufte Auftreten von Salmonella-Agona-Infektionen bel Kleinkindern, die

Salmonellen
in Kindertee
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u. a auf Fencheltee verschiedener Hersteller zurtickzufihren waren. Im Juli begann die Entnahme
und Untersuchung von sog. Verdachtsproben auf dem Berliner Markt, nachdem die Senatsverwaltung
fir Gesundheit, Soziales und Verbraucherschutz Kenntnis von Salmonellennachwei sen in Kindertees
aus anderen Bundesléndern erhalten hatte. In einer Pressemitteilung wurde Uber diese Aktivitaten be-
richtet und auf die sorgféltige Zubereitung hingewiesen. Die meisten der eingesandten Erzeugnisse
enthielten neben Fenche noch Anis und/oder Kimmel, es wurden vereinzelt auch Tees aus Kamille,
Pfefferminze oder Kréutermischungen sowie Friichtetees entnommen. Die Produkte waren Uberwie-
gend asfir Kinder bzw. Kleinkinder oder Sauglinge geeignet deklariert.

Von insgesamt 106 untersuchten Proben bzw. Teepackungen konnten bei insgesamt 121 Anreiche-
rungen 8-mal Salmonellen (11 Isolate) nachgewiesen werden. Bei sechs der positiven Proben han-
delte es sich um Anis-Fenchel-Kimmeltee und je einmal um Krauter- bzw. Kamillentee. Sdlmonella
Agonaallein oder zusammen mit anderen Salmonella-Serovaren kamen 5-mal vor, die Ubrigen Stémme
wurden asS. Corvallis(3x), S. Montevideo, S. Weltevreden und Gruppe D1-Salmonella (je 1x) iden-
tifiziert. Alle Salmonellen positiven Proben wurden unter Hinweis auf die risikobehaftete Zuberei-
tung als gesundheitsgefahrdend beurteilt.

Insgesamt wurden im Jahr 2004 174 Proben auf den Aflatoxingehalt un-
Mykotoxine tersucht. Darunter waren u. a. Erdnisse, Erdnusscremes, Mandeln, ge-

trocknete Feigen, GewUrze, MUdliriegel, Reis, Haselnlisse, Pistazien, Wal-
nisse. 7 Planproben (Pistazien, Erdnisse, Haselniisse, Feigen) waren wegen erhohter Aflatoxinge-
halte zu beanstanden. Im Berichtszeitraum wurden des Weiteren insgesamt 78 Proben aufgrund von
Sondervorschriften fur die Einfuhr von Feigen, Haselnlissen, Pistazien und bestimmten hieraus her-
gestellten Erzeugnissen, deren Ursprung oder Herkunft die Turkei ist, auf Aflatoxine untersucht.
Ebenso wurden Erzeugni sse (Uberwiegend Pistazien, aber auch Hasel nusskerne, Nussmischungen und
Nusspasten) in erster Linie aus der Turkei, aus dem Iran und Georgien untersucht. Davon lagen 8
Proben Uber den festgesetzten Hochstwerten. Vereinzelt hatten diese Proben ein Zertifikat Uber durch-
geflhrte Kontrollen mit negativem Ergebnis. Im Jahr 2003 wurde Erdnussbutter auf ihren Gehalt an
Mycotoxinen (Aflatoxine) untersucht, dabei wurden zwei Proben aufgrund der erheblichen Uberschrei-
tung der zulassigen Hochstmengen gemal’ VO (EG) Nr. 466/2001 zur Festsetzung von Hochstgehal -
ten fur bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln beanstandet.
188 Proben wurden auf ihren Gehalt an Ochratoxin A Uberprift (Kakao, Lakritze, Rotwein, Rostkaf-
fee, Malzbier, Getreide, Brotbackmischungen, Toastbrot, Rosinen). Es ergaben sich keine Auffalig-
keiten, d. h. Ochratoxin A war jeweils nicht nachwei sbar bzw. waren Gehalte bestimmbar, diejeweils
unter den festgel egten bzw. diskutierten Hochstmengen lagen. Bei den im Rahmen des bundesweiten
Monitoring untersuchten 40 Proben (Frihstiickscerealien, Mudli) war bel 20 Proben Ochratoxin A
nicht nachwei shar, bei 18 Proben war Ochratoxin A nicht bestimmbar, bei 2 Proben lagen die Gehal-
te zwischen bei 1 und 2,2 pg/kg.
53 Proben (A pfel séfte, Birnenséfte, Apfelmus, Kinderbreie mit Apfelanteil) wurden auf ihren Gehalt
an Patulin Gberpriift. 2 Apfelsifte fielen mit erhdhten Patulingehalten von 41 und 68 pg/l auf. Bei
den restlichen Proben ergaben sich keinerlei Aufféligkeiten.
19 Planproben (Maismahl, Popcorn, Tortillachips) und 40 Monitoringplanproben (Frihstiickscerea
lien, MUdli) wurden auf ihren Gehalt an Zearalenon Uberprift. Es ergaben sich keinerlel Auffallig-
keiten.
71 Planproben (Brotbackmischungen, Getreide, Popcorn, Tortillachips) und 40 Monitoringplanpro-
ben (Frihstlckscerealien, Msli) wurden auf ihren Gehalt an Deoxynivalenal Uberpriift. 3 Proben
der im Rahmen des bundesweiten Monitoring untersuchten Proben Frihstlickscereaien fielen mit
erhéhten Werten zwischen 77 und 263 pg/kg auf. Bel den restlichen Proben ergaben sich keine Auf-
faligkeiten.
21 Proben (Popcornmais, Maismehl) wurden auf ihren Gehalt an Fumonisinen Uberprift. Eine Probe
Popcornmais mit 2.172 pg/kg und eine Probe Maisgriel? mit 793 pg/kg fur die Summe aus Fumoni-
sin B1 und B2 waren zu beanstanden, dadie Gehalte jeweils Uber dem fir die Summe aus Fumonisin
B1 und B2 in Maiserzeugnissen nach der Mykaotoxin-HéchstmengenV O festgel egten Hochstwert von
500 pg/kg lagen. Bei den restlichen Proben ergaben sich keine Auffalligkeiten.
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Im Jahr 2004 wurden insgesamt 24 Proben Futtermittel auf ihren Gehalt an Mykotoxinen (Aflatoxi-
ne, Ochratoxin A, Zearalenon, Deoxynivalenol, Fumonisine) untersucht. Es ergaben sich keine Auf-
faligkeiten.

Uber Riickstande von Pflanzenschutzmitteln in pflanzlichen Lebensmit- Rilckstinde

teln wird im Schwerpunkt 5.1.6 berichtet. Lebensmittel tierischen Ur- in Lebensmitteln
sprungs: Im Rahmen der Untersuchung von Plan- und Verdachtsproben

wurden 110 Proben Fleisch, Fleisch- und Wursterzeugnisse sowie Fisch untersucht, davon 10
Monitoringproben. Im Rahmen der Untersuchung von Fischen aus Berliner Gewassern (Gesamt-
probenzahl 34) wurden im Jahr 2004 erstmal s kei ne Héchstmengentiberschreitungen festgestel It (vgl.
auch Schwerpunkt 5.1.6). Im Rahmen des Monitoring wurden zusétzlich 15 Proben Muscheler-
zeugnisse auf ihren Gehalt an Organozinn-Verbindungen untersucht. Fir diese Verbindungen wur-
den noch keine Grenzwerte festgel egt, aufféllig hohe Gehalte wurden aber nicht ermittelt.

2004 wurden 746 Proben tierischer Herkunft (Milch- und Milcherzeugnisse, Eier, Fleisch, Fisch und
Krustentiere, Honig) auf Rickstande von Tierarzneimitteln oder anderer pharmakologisch wirksa-
mer Stoffe untersucht. Eswurden 485 Untersuchungen auf Antibiotika-Riickstande, 108 Untersuchun-
gen auf Antiparasitika-Rickstande, 216 Untersuchungen auf Ricksténde weiterer Tierarzneimittel

und 7 Untersuchungen auf Hormon-Ruickstdnde, sowie zusétzlich an 405 Gewebeproben der mikro-
biologische Hemmstofftest als Screening auf Antibiotika-Rickstande durchgefihrt.

In je einer Probe Schaf- und Ziegenddrme aus der Mongolei wurden Chloramphenicol-Gehalte von

1,0 pg/kg bzw. 14,3 pg/kg nachgewiesen. In einer Folgeprobe Schafddrme wurden in zwei von drel

Teilproben ebenfalls CAP-Gehalte von 0,5 bzw. 0,9 pg/kg bestimmt. Das Antibiotikum Chloramphe-
nicol wurde 1994 in den Anhang IV (Verzeichnisder pharmakol ogisch wirksamen Stoffe, fur diekeine
Hoéchstmengen festgel egt werden kénnen) der VO (EWG) Nr. 2377/90 des Rates vom 26. Juni 1990
zur Schaffung eines Gemeinschaftsverfahrens fir die Festsetzung von Hochstmengen fir Tierarznei-
mittelriickstande in tierischen Nahrungsmitteln aufgenommen. Damit besteht nach Artikel 5 dieser

VO in der gesamten Européischen Union seit dem 23. August 1994 ein totales Anwendungsver bot

bei alen Tieren, die zur Nahrungsmittel erzeugung genutzt werden.

In beiden Proben Schafdarmewurde der Nitrofurazon-M etabolit Semicarbazid mit Gehalten Uber 1 pg/
kg nachgewiesen. Das Tierarzneimittel Nitrofurazon wurde mit der VO (EWG) 1993 in den Anhang
IV der VO (EWG) Nr. 2377/90 aufgenommen. Damit besteht auch fur dieses Arzneimittel ein totales
Anwendungsverbot bei allen Tieren, die zur Nahrungsmittel erzeugung genutzt werden. Allerdingsist
bekannt, dass Semicarbazid in Lebensmitteln auch tiber andere Wege gebildet werden kann. Deshalb
kann der Nachweis von Semicarbazid in verarbeiteten tierischen Erzeugnissen nicht eindeutig auf

eine Behandlung mit Nitrofurazon zurtickgeftihrt werden.

In einer Probe,, Garnelenringe” wurde der Furazolidon-Metabolit AOZ (3-Amino-2-oxazolidon) nach-
gewiesen. Das Tierarzneimittel Furazolidon wurde 1995 in den Anhang 1V der VO (EWG) Nr. 2377/
90 aufgenommen und ist damit ebenfalls zur Anwendung am Lebensmittel liefernden Tier verboten.

Wie bereits erwahnt, gibt es fir den Stoff Semicarbazid neben der mdglichen Bildung aus Nitrofura
zon noch andere Méglichkeiten in Lebensmittel zu gelangen, zum Beispiel aus Deckeldichtungen.

Deshalb wurden im Rahmen eines bundesweiten Schwerpunktprogramms 20 Proben Sauglings- und
Kindernahrung sowie 5 Honigproben aus Glasern mit Twist-Off-Deckeln untersucht. Bei 5 Komplett-
mahlzeiten fur Sduglinge und Kleinkinder wurden in alen Deckeldichtungen deutliche Gehalte an

Semicarbazid bestimmt und in den Mahlzeiten Gehalte zwischen 19,7 und 60,8 pg/kg ermittelt. Auch
aus Beikost auf Obst- und/oder Gemiisebasis war ein deutlicher Ubergang des Semicarbazids aus den
Deckeldichtungen zu verzeichnen (im Brel wurden Gehalte von 7,3 bis 32,5 pg/kg gemessen), nur in
3 von 10 Proben war weder in der Deckeldichtung noch im Brel Semicarbazid messhar. Bel den 5
Honigen war festzustellen, dass in allen Deckel dichtungen Semicarbazid nachweisbar war, der Uber-
gang in den Honig jedoch nur bei 2 Proben festgestellt wurde.
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ST RS Im Jahre ZQO4 wurden 35 _Kartoffel proben auf Nitrat untersucht. Es erger
Uberpriifung auf pen sich Nltratgehalte zwischen 12 und 445 mg/kg. Ferngr erfolgtg bei
Nitrit/Nitrat insgesamt 125 weiteren Proben (u. a. Rucola, Kopfsalat, frischer Spinat,
Petersilie, Feldsalat, Radieschen, Wirsingkohl) schwerpunktmél3ig eine
Untersuchung auf Nitrat. Bei 5 Proben frischem Spinat war der nach der KontaminantenV O giiltige
Hoéchstwert fir Nitrat in frischem Spinat Uberschritten. DesWeiteren wurden 20 Proben frischer Spinat
auf ihren Nitritgehalt untersucht. Die Gehalte waren insgesamt als unaufféllig zu bezeichnen.

Bei der Untersuchung auf Bestrahlung gab es 2003 zum ersten Mal posi-
Bestrahlung tive Befunde bei 2 Tees, 2 Gewiirzen und 5 Wiirzmischungen. 2004 wur-
den 6 Proben als bestrahit identifiziert, 2 Gewurze und 4 Wirzmittelan-
teile von Instant-Nudel suppen, welche aufgrund einer Schnellwarnung enthnommen worden waren.
Bei keiner Probe war die Behandlung entsprechend der BestrahlungsVO gekennzeichnet.

In den beiden letzten Quartalen des Jahres 2003 wurden aufgrund von
Sudanrot wiederholten Schnellwarnungen 132 Proben, Uberwiegend reines Chili-
Gewdrz, aber auch Wirzmischungen und Wirzsof3en mit Chili auf den
als genotoxisches Karzinogen eingestuften Farbstoff Sudanrot | untersucht. 10 Produkte enthielten
den Farbstoff in unterschiedlichen Konzentrationen. Dem ILAT war es innerhab kiirzester Zeit ge-
lungen, ein neues Untersuchungsverfahren aufzustellen, sodass die ersten positiven Befunde von Berlin
aus gemeldet wurden. Auf Grund der Entscheidung 2004/92/EG der Kommission vom Januar 2004
wurde das Untersuchungsspektrum insbesondere auf Sudanrot | bis1V erweitert. Im Berichtszeitraum
wurden 124 Proben Chili, Paprika und Erzeugnisse daraus auf diese synthetischen Farbstoffe unter-
sucht. Es ergaben sich 9 positive Befunde, die im Rahmen der Berichtspflicht an die EU gemeldet
wurden. Aufgrund von Schnellwarnungen im Jahr 2004 bzgl. des Vorkommens des krebserregenden
Azofarbstoffes Sudan Rot IV in Palmdlen aus Westafrika wurde bei 10 der 15 untersuchten Proben
der Farbstoff nachgewiesen und die Proben wegen des nicht zugel assenen Zusatzstoffesi. S. von § 11
(1) des LMBG beanstandet. Da aus Versuchsdaten hervorgeht, dass es sich bel Sudan Rot IV um ein
genotoxisches Karzinogen handel n kénnte, wére auch eine magliche Gesundheitsschadigungi. S. des
§ 8 LMBG zu prifen.

Im Rahmen des zwischen Bund und Landern vereinbarten dynamischen

Acrylamid Minimierungskonzeptes fir Acrylamid in Lebensmitteln wurden 2003/

2004 neben 30 Proben Kaffee (auch aus Berliner Rostereien) und Kaffee-

Ersatzstoffen, 6 Proben siife Mandeln, 4 Proben Kartoffelsticks mit Paprika sowie eine Probe zube-

reitete Pommesfrites untersucht. Bel 6 Kaffee-Erzeugnissen sowie bei alen Kartoffel produkten wurde
eine Signawertlberschreitung festgestellt.

Vier Proben getrocknete Algen bzw. Seetang wurden aufgrund sehr hoher
Jodgehalte in Verbindung mit unzureichender Kennzeichnung beanstan-
det. Besonders auffallig war in diesem Zusammenhang eine Probe einge-
legter Meerkohl aus Litauen, der einen Gehalt von 36 mg/kg Jod aufwies und dessen Verzehr somit
geeignet war, die Gesundheit zu schadigen.

Jod

Untersuchungen von kosmetischen Mitteln, sonstigen Bedarfsgegenstanden und Spielwaren

Bei kosmetischen Mitteln verteilen sich die vielfaltigen Beanstandungs-

Kosmetische Mittel griinde wegen falscher oder fehlender Kennzeichnung, irrefiihrender

Werbung oder der Verwendung unzuléssiger Bestandteile auf viele Pro-

duktkategorien. Gravierende Méangel waren wie in den Jahren zuvor vor allem bei Importerzeugnis-
senfestzustellen.

Als gesundheitsschadlich mussten wiederum hydrochinonhaltige Bleichcremes beanstandet werden.

Bel einzelnen Importerzeugnissen (Haardl, Lipgloss fir Kinder) war die Verwendung unzuléssiger

Farbstoffe zu beanstanden. Dies betraf auch hennahaltige Zubereitungen zur Hautférbung. Hennaist
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derzeit wegen unzureichender Unterlagen zur Sicherheitsbewertung auch as Haarférbemittel in der
Diskussion. Als bedenklich erweisen sich gelegentlich auch as,, Spielzeug” vertriebene Kosmetika
fur Kinder. Die Verwendung von Toluol als Lésungsmittel in einem Nagellack ist fir diese Zielgrup-
pe nicht akzeptabel .

Diegesetzlich vorgeschriebene Me depflicht fiir Kosmetikhersteller und -importeure belegt, dassBerlin
vor allem fur Einfuhren aus Drittstaaten ein interessanter Markt ist. Bel den in diesem Zusammen-
hang durchgefuihrten Betriebskontrollen zeigt sich, dass viele Vertreiber die gem. 8 5 b der Kosme-
tikverordnung geforderten Produktunterlagen nicht vorlegen konnen. Aufféllig ist, dass den Verant-
wortlichen haufig die einschlagigen Vorschriften des Kosmetikrechts gar nicht bekannt sind. Insbe-
sondere die fir alle kosmetischen Mittel zwingend vorgeschriebene Bewertung der Sicherheit fir die
menschliche Gesundheit fehlt oder ist in ihren Schlussfolgerungen nicht nachvollziehbar.

Als Besonderheit erwies sich im Berichtszeitraum die Kontrolle sog. handgefertigter ,, Frischkosme-
tik-Gesichtsmasken” , die ausschliefdlich aus Naturstoffen (vor allem Lebensmitteln) und unter be-
wusstem Verzicht auf den Einsatz von Konservierungsstoffen hergestel It werden. Diese Produkte sind
bereits von Natur aus mikrobiologisch stark kontaminiert. Es zeigte sich, dass sich der mikrobiologi-
sche Status solcher als lose Ware angebotenen Produkte - in Abhéngigkeit von der Handhabung im
Verkaufsraum (Lagerbedingungen, Verpackung, Abfillung fir den Kunden) - rasch verschlechtern
kann. So zeigte eine Probe bereits in der Verkaufskiihltheke vor Ablauf der angegebenen Mindest-
haltbarkeit Schimmel pilzwachstum, eine Probe wies gesundheitlich bedenkliche Keime der Gattung
Penicillium auf. Anl&sslich einer Kontrollevor Ort konnte der verantwortliche Geschéftsinhaber davon
Uberzeugt werden, alle betroffenen Produkte bis auf weiteres bundesweit vom Markt zu nehmen.

Einige Kiichengeréate aus Polyamid, wie Bratenwender, Kartoffel stamp-

fer oder Schaumkellen zeigten eine unzul 4ssige A bgabe von aromatischen Bedarfsgegenstande
Aminen. Der Grenzwert von 20 pg aromatische Amine pro Liter Migra-

tiond dsung wurdein 3 Fallen um mehr als das 10-fache Giberschritten, der Hochstwert betrug 2.940 pg.
Ein Bratenwender aus Melamin schmolz bei haushaltsiiblicher Gebrauchstemperatur, aus einem
Schauml6ffel 16ste sich ein fettloslicher roter Farbstoff.

Von df Trinkglasern mit Goldrand gaben ein Teeglas und ein Likorglas mit 111 bzw. 35 mg Blei pro
Trinkrand deutlich Uberhthte Schwermetallmengen ab (Grenzwert: 2,0 mg Blei/Trinkrand).

Nach § 31 Abs. 1 LMBG sind solche Gegenstéande, die gesundheitlich, geruchlich oder geschmack-
lich bedenkliche Stoffe an Lebensmittel abgeben, als nicht verkehrsfahig zu beurteilen.

Ein doppelwandiger Zahnputzbecher war im Zwischenraum mit gesundheitsschédlichem Petroleum/
Lampendl gefiillt, welches in das Zahnputzwasser/Trinkwasser austrat.

Ein Schwerpunkt bei Bekleidungsgegenstanden stellten Untersuchungen auf gesundheitsschéadliche
Farbstoffe dar. In ca. 25 % der untersuchten Proben waren Allergie aud dsende Dispersionsfarbstoffe
nachwei sbar. Auffalig waren hierbel insbesondere schwarze Unterwéasche sowie Fahrrad- bzw. Mo-
torradhandschuhe. Vereinzelt sind dartiber hinaus auch noch Produkte anzutreffen, die verbotene
Azofarbstoffe enthalten, welche krebserregende aromatische Amine abspalten kénnen, wie z. B.
o-Toluidin oder 3,3 -Dimethoxybenzidin.

Bel Uhrenarmbandern aus Metall wurde die Nickellassigkeit gepriift. Bei 3 von 7 Proben wurde der
Grenzwert von 0,5 pg/cm?/Woche deutlich Uberschritten, der Maximalwert betrug 35,9 pg/cm?/Wo-
che

Bel Spielzeug wiesen Importprodukte aus Drittl&ndern nach wie vor auf-

fallend haufig Mangel auf. Zahlreiche Spielzeugartikel aus Weich-PVC Spielwaren
mussten wegen unzulassiger Gehalte an phthal sdureesterhaltigem Weich-

macher beanstandet werden. Insbesondere die Stoffe Diethylhexylphthalat (DEHP) und Dibutylphtha-
lat (DBP) sind hierbei als besonders kritisch anzusehen, da sie a's reproduktionstoxisch eingestuft
werden. Fur diese Stoffe wurde im Tierversuch nachgewiesen, dass sie die Fortpflanzungsfahigkeit
beeintréchtigen bzw. fruchtschddigend wirken. So tberschwemmtem kurzzeitig sogenannte
Scoubidou-(,, Kniipf“-)Bander den Spielzeugmarkt, die bis zu 30 % DEHP bzw. DBP enthielten.

SenGesSozV, Referat Gesundheitsherichterstattung, Epidemiologie, Gemeinsames Krebsregister, Sozial statistisches Berichtswesen, Gesundheits- und Sozialinformationssysteme



10 BasissericHT 2005 - KAPITEL 5 GESUNDHEITSBERICHTERSTATTUNG BERLIN

Inzwischen liegt ein Richtlinienentwurf der EU vor, der ein generelles Verwendungsverbot fir be-
stimmte Phthal sdureester wie DEHP und DBP in Spielzeug vorsieht.

Arzneimitteluntersuchungen

Im Rahmen der Kontrolle von in Berlin hergestellten bzw. in den Verkehr gebrachten Arzneimitteln
wurden im Ingtitut fir Lebensmittel, Arzneimittel und Tierseuchen (ILAT) des Berliner Betriebs fir
Zentrale Gesundheitliche Aufgaben (BBGes) 387 (2003) bzw. 423 (2004) Proben untersucht; weite-
re 340 (2003) bzw. 296 (2004) Proben stammten aus anderen Bundeslandern. Die Entnahme und
Einsendung der Proben aus dem Land Berlin erfolgte Uberwiegend durch das LAGetSi, Fachgruppe
Pharmaziewesen. Weitere Proben wurden von den Veterinar- und L ebensmittelaufsichtsamtern und
bei entsprechenden Fragestellungen durch das Landeskriminalamt eingeliefert. Insgesamt wurdenim
Jahr 2003 727 Proben und im Jahr 2004 719 Proben untersucht und beurteilt, bei denen ohne Bertick-
sichtigung von Kennzeichnungsmangeln 92 (2003) bzw. 81 (2004) Beanstandungen ausgesprochen
wurden (vgl. Tabelle 5.3).

Bei den Proben handelt es sich fast ausschlief3lich um Humanarzneimittel gema3 § 2 (1) und (2) Nr. 1
Arzneimittelgesetz (AMG) bzw. Medizinprodukte i. S. des Medizinproduktegesetzes (MPG).

Einen nicht unerheblichen Arbeitsauftrag bildeten Proben, diea s L ebens-
mittel bzw. Kosmetikain den Verkehr kamen und durch die Veterinér- und
L ebensmittel aufsichtsémter der Bezirke gezogen oder durch das Landes-

Als Lebensmittel bzw.
Kosmetikain Verkehr

gebrachte Arzneimittel - . .
umgehen das Arznei- kriminalamt eingelie-
mittel gesetz fert wurden (98 Pro- 1,1 qies3:

ben 2003, 67 Proben
2004). Diese wurden durch die Iebensmittelche-
mischen und pharmazeutischen Sachversténdigen
gemeinsam gepriift, wobei esin der Uberwiegen-

Im Rahmen der Arzneimitteliberwachung vom ILAT

unter suchte Proben und Beanstandungsgr indein Berlin

2003 und 2004

. Anzahl
den Zahl der Fallezu einer Ei nstufung als Arznei- Herkunft / Probencode / Beanstandungsgr iinde 2003 2004
ml_tte! bzw. .l.\/ledlzmprodukt gekommen ist. Arz- untersuchte Arzneimittel insgesamt 727 719
neimittel durfen nach den Bestimmungen des darunter in Berlin hergestellte bzw. in den Verkehr 87 43
Arzneimittelgesetzes nur mit einer Zulassung  gebrachte Arzneimittel
durch die zusténdige Bundesoberbehtrde in den Herkunft der Proben
Verkehr gebracht werden. Diese kostspielige und Hersteller (aufSer Apotheken) 296 306
. . . Apotheken, Krankenhausapotheken 29 46

zel taufwend_lge Prozedur wird gerne umgangen, Einzelhandd (aufie Apotheken) o 4
indem frag!|che Produkte z. B. as Nahrungser- Grofthandel 2 1un
ganzungsmittel ausgel obt werden. Besonders pro- sonstige 14
blematischsind ehe|:nal igeArzneimittel, dienach Aufteilung nach dem Probencode der
dem Auslaufen der Ubergangsbestimmungen des Arzneimitteluntersuchungsstellen
Arzneimittelgesetzes (AMG) weiter als ,Nah- Ausgangsstoffe s 28
rungserganzungsmittel“ oder als , Ergénzende Zwischenprodide >

K g X g . 9 g Fertigarzneimittel 300 352
bilanzierte Didt" auf dem Markt gehalten werden. Rezeptur-/Defekturarzneimittel 18 B
Diese,,Umwidmung” fuhrt in Einzelfédlen zu ei- Medizinprodukte 4 6
ner Umgehung des Arzneimittelgesetzes. Insbe- keine oder sonstige Angabe v
sondere fehlen im Rege]fa“ Langza tstudien, Beanstandungsgriinde (M ehrfachnennungen méglich)
Wirksamkeitsnachwei se und Untersuchungen zu '”Sf;‘:“h ttfenn 153 1';‘2

.. . . - orfliche Bescl ennel

den Ris ken derAnwendung. DieEl nSUfung dl e_nt Biologische/mikrobiol ogische Reinheit 2 -
also unmittelbar dem Verbraucherschutz. Die Physikalischeftechnologische Beschaffenhit 2 5
Gutachten werden Uber die Einsender an die zu- Kennzeichnung/Packungsbeilage 33 57

stéandigen Arzneimittel iberwachungsbehtrden
zur weiteren Verfolgung weitergereicht.

Insgesamt nahmen die qualitativen Anforderun-
gen an die Untersuchung von Fertigar zneimitteln
zu, da die Pharmazeutischen Unternehmen nun-

Verdacht auf Irrefiihrung

Verdacht auf Dopingmittel

Verdacht auf ein bedenkliches Arzneimittel
fehlende Zulassung oder Registrierung
sonstige

(Datenquelle: BBGes/ILAT)

50
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mehr umfangreiche Dokumentationen zur Prifung ihrer Produkte mit teilweise erheblich anspruchs-
volleren Untersuchungsvorschriften vorlegen. Ebenso sind die Anforderungen desArzneibuches deut-
lich gestiegen.

Die Arzneimitteluntersuchungsstelle (Fachbereich 11 des BBGes/ILAT)
ist Teil des europsischen Netzwerkes OMCL, das vom European Arzneimittel-
Directorate for the Quality of Medicines (EDQM), einer Gliederung des uTnt_er suchungsstelle it

. .. . . eil deseuropéischen
Europarates in Stral3burg, organisiert wird. In diesem Netzwerk wurden Netzwerkes OM CL
und werden fortlaufend Ringversuche und Marktiberwachungsstudien
organisiert. Neben der bestehenden Akkreditierung sichern die europaweiten Aktivitéten des EDQM
die Qualitat der Arzneimitteluntersuchung in Berlin zusétzlich ab. Unter diesem Aspekt und bei ei-
nem gleichzeitig zunehmenden Kostendruck ist anzustreben, dass die Arzneimittel untersuchungsstelle,
die bereits jetzt auch die amtlichen Proben des Landes Brandenburg sowie des Freistaats Thiringen
bearbeitet, durch vertragliche Bindung weiterer Bundeslénder zu einer Schwerpunkteinrichtung Ost

ausgebaut wird.
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